Diario Oficial
Prefeitura Municipal de Bacabal - MA

Prefeito Edvan Brandao de Farias

Criado pela Lei N° 1.241 de 14 de margo de 2014 | Edigdo BAC20200219 Bacabal - MA, 11/09/2020

EXPEDIENTE

O Di&rio Oficia do Municipio de Bacabal - MA. Criado pelaLei N° 1.241 de 14 de margo de 2014,
exclusivamente na forma eletrénica, € uma publicacdo da Administracéo Direta deste Municipio.

ACERVO

As edices do Diario Oficia Eletrénico de Bacaba poderdo ser consultadas através dainternet, por meio do
seguinte endereco: https://dom.bacabal.ma.gov.br.

Para pesquisa por qualquer termo e utilizacdo de filtros, acesse https://dom.bacabal.ma.gov.br. As consultas,
pesquisas e download sdo de acesso gratuito e independente de qualquer cadastro.

ENTIDADE

Prefeitura Municipal de Bacabal - MA

CNPJ: 06.014.351/0001-38, Prefeito Edvan Branddo de Farias

Endereco: Travessa 15 de Novembro, 229, Centro - Bacabal - Maranh&o - CEP: 65700-000

Telefone: (99) 3621 0533 e-mail: dom@bacabal.ma.gov.br

Site: www.bacabal.ma.gov.br

Gabinete

PORTARIA N°203/2020

O PREFEITO MUNICIPAL DE BACABAL, EDVAN BRANDAO DE FARIAS, no uso de suas atribuicoes que
Ihes sdo conferidas por lei: RESOLVE: Art. 1°. Exonerar, a pedido, ROSA MARIA UCHOA SANTOS do cargo de
provimento efetivo de professor, matricula 255-1 da Secretaria de Educacéo do municipio de Bacabal. Art. 2° - Esta
portaria entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposi¢cdes em contrario. Publique-se. Registre-se.
Cumpra-se. Bacabal, 11 de setembro de 2020. EDVAN BRANDAO DE FARIAS Prefeito Municipal de Bacabal

PORTARIA N°205DE 11 DE SETEMBRO DE 2020

Aprova protocolo especifico de medida sanitéria segmentada para a realizagdo de eventos publicos e privados no
Municipio de Bacabal, em razao da pandemia da COVID-19, na forma que especifica. O PREFEITO MUNICIPAL
DE BACABAL, no uso das atribui¢des que Ihe confere o artigo 23, 11, da Constituicdo Federal e artigo 69, inciso VI
da Lei Organicado Municipio de Bacabal € CONSIDERANDO a Declaracgo de Emergéncia em Salde Publica pela
Organizacdo Mundial de Saude (OMS) em decorréncia de infeccdo humana pelo novo COVID 19;
CONSIDERANDO a Portarian® 188/GM/MS, de 03 de fevereiro de 2020, que declara Emergéncia em Salide Publica
de Importancia Nacional, em decorréncia da Infeccdo Humana pelo novo Corona virus; CONSIDERANDO, ainda, a
competéncia municipal para determinar medidas restritivas de isolamento social, dentre outras, para evitar a rapida
propagacdo de Corona virus - o que levaria ao colapso do sistema de salde, eis que é competéncia comum da Unido,
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dos Estados e dos Municipios os cuidados com a salde dos cidaddos e que o Municipio tem competéncia para tratar de

assuntos de interesse local, conforme artigo 23 c/c artigo 30 da Constitui¢ao da Republica Federativa do Brasil, como
j& assentado pelo Supremo Tribunal Federal nas decisdes proferidas pelo Ministro Marco Aurélio Mello em sede de
liminar na ADIn 6341 e pelo Ministro Alexandre de Moraes na Arguicdo de Descumprimento de Preceito Fundamental
(ADPF) 672; CONSIDERANDO que, desde o inicio da pandemia, a Prefeitura de Bacabal se mantém firme no
propdsito de proteger a vida do cidaddo, buscando, com seriedade e responsabilidade, a adocéo de medidas pautadas
em recomendactes dos especialistas da salide para enfrentamento do novo Corona virus; CONSIDERANDO, por fim,
o0 protocolo de medida sanitaria segmentada constante na portaria n°® 205 de 11 de setembro de 2020; Art. 1° Fica
aprovado o protocolo especifico de medida sanitaria segmentada, constante do Anexo |, que devera ser seguido paraa
realizac8o de eventos publicos e privados no municipio de Bacabal. Art. 2° Fica autorizada, a partir da 00h00 do dia 12
de setembro de 2020, a realizagdo de eventos publicos e privados no municipio de Bacabal. Paragrafo unico. A
liberagdo poderé ser revista a qualquer tempo, em face do cenério epidemiol 6gico, da ocupacdo de leitos e de demais
indicadores sanitérios referentes a pandemia da Covid-19. Art. 3° O descumprimento destas medidas caracteriza a
prética de infracBes administrativas, previstas no art. 10 da Lei Federal n° 6.437, de 20 de agosto de 1977, bem como
do crime previsto no art. 268 do Cadigo Penal, cabendo apuragdo e a aplicacdo das sancles previstas, naformadale e
do Decreto n° 35.831, de 20 de maio de 2020. Art. 4° Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicac&o, revogadas
todas as disposi¢Ges em contrario. Gabinete da Prefeitura Municipal de Bacabal em 11 de setembro de 2020. EDVAN
BRANDAO DE FARIAS Prefeito Munici pa de Bacabal

ANEXO | PROTOCOLO ESPECIFICO DE MEDIDAS SANITARIAS SEGMENTADAS PARA A
REALIZACAO DE EVENTOS PUBLICOS E PRIVADOS Esta atividade, além das medidas sanitérias gerais
contidas no Decreto n° 35.831, de 20 de maio de 2020 e Decreto n° 36.045, de 13 de agosto de 2020, e has Portarias n°
34, de 28 de maio de 2020 e n° 55 de 17 de agosto de 2020, devera adotar as seguintes medidas:

1. MEDIDAS DE PROTECAO E CUIDADOS GERAIS

1.1 Dimensionar equipes reduzindo-as ao menor nimero possivel, sem prejuizo dos servicos contratados. Aplicavel a
todos os fornecedores que prestardo servigo dentro do espaco onde seré realizado o evento.

1.2 Exigir dos contratados o rigido controle do estado de sallde da sua equipe, certificando-se que seus prestadores de
Servigo ndo apresentem sintomas gripais, casos suspeitos e nem testados positivamente para COVID-19 nos ultimos 30
dias.

1.3 Manter preenchidos e assinados termos de responsabilidade das informacfes dadas por cada prestador de servigo. O
contratado deve manter por 30 dias lista com nome e contato dos colaboradores que prestaram servigo na montagem,
no dia do evento e no pds-evento, facilitando assim mapeamento de possivel infecgao.

1.4 Recomenda-se o imediato afastamento, sem 6nus salarial, paraisolamento domiciliar por 14 dias, dos trabalhadores
que apresentem sintomas da sindrome gripal e/ou comprovem na residéncia caso confirmado de Covid-19 e/ou
testarem positivo para Covid-19.

1.5 Recomenda-se que as pessoas dos grupos de maior risco, ou as que apresentarem quadro sintomatico de gripes de
qualquer natureza, principalmente os sintomas indicadores da Covid-19, que se restrinjam a participacdo das reunifes
no formato virtual, ndo estando presentes nos locais fisicos.

1.6 Para defini¢&o do grupo de maior risco consideram-se pessoas que possuam:
a) ldade igual ou superior a 60 anos;

b) Pneumopatias graves ou descompensados (em uso de oxigénio domiciliar; asma moderada/grave, doenca pulmonar
obstrutiva crénica- DPOC);

c¢) Cardiopatias graves ou descompensados (insuficiéncia cardiaca, cardiopataisguémica, arritmias);

d) Imunodepressao;
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€) Doencas renais cronicas em estégio avancado (graus 3, 4 e 5);

f) Diabetes mellitus;

g) Obesidade mérbida (IMC maior ou igual a40);

h) Doengas cromossdmicas com estado de fragilidade imunol6gica (ex.: Sindrome de Down);
i) Gestagao;

j) Outras, conforme defini¢cdo da Secretaria de Estado de Salide do Maranh&o.

1.7 Consideram-se, quanto ao item 1.6, 0s seguintes sintomas de sindrome gripal:
a) Sensacao febril ou febre;

b) Tosse;

c) Dispneia;

d) Miagia;

€) Sintomas respiratorios superiores,

f) Fadiga;

g) Auséncia de olfato e paladar;

h) Mais raramente, sintomas gastrointestinais

1.8 Usar méscaras com troca regular a cada 2 (duas) horas ou quando esta estiver Umida, e manter a prética da etiqueta
respiratoria. E de responsabilidade da empresa/contratado o fornecimento de méscaras em quantidade suficiente para
atender arotina de trabalho da sua equipe.

1.9 Medir atemperatura de todos colaboradores e convidados, com termémetros digitais infravermelhos, na entrada do
evento.

1.10 Impedir que pessoas que apresentarem temperatura superior aos 37,8°C graus participem do evento, adentrem ou
circulem no espago.

1.11 Exigir que os clientes/convidados higienizem suas méos ao entrarem e sairem do espaco da realizago de eventos.

1.12 Promover cursos, treinamentos, workshops para a equipe de trabalho, de forma virtual, visando orienté-los sobre
as novas medidas a serem adotadas, exigindo as assinaturas de termos de compromisso relacionadas ao cumprimento
dessas regras.

1.13 Exibir placas de sinalizaggo com todas as orientagdes sobre medidas protetivas individuais e coletivas necessérias,
no local do evento. Estas dever&o ser fixadas ao acance de convidados e colaboradores.

1.14 Evitar aglomeracdo em qualquer situacdo, seja na recepcao aos clientes, seja na montagem e desmontagem dos
eventos, por exemplo.

1.15 Colocar, em local visivel, sinal indicativo do nimero maximo de pessoas permitido, para garantir o
distanciamento socia dos ambientes.

1.16 Disponibilizar produtos para higienizagdo e desinfec¢éo de cal cados na entrada da sala de trabalho ou do local do
evento.

1.17 Disponibilizar para a equipe, clientes e fornecedores estacdes de alcool em gel 70% (setenta por cento) ou pias
com &gua, sab&o ou sabonete liquido e toalhas de papel descartaveis, para frequente higienizagdo das méos, e em
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guantidade suficiente para o publico e trabal hadores.

1.18 Deve-se priorizar a permanéncia do publico sentado, disponibilizando colaboradores com objetivo de disciplinar e
orientar quanto ao cumprimento desta norma.

1.19 Recomenda-se colocar telas visuais eletrbnicas para andncios, comunicados, publicidades/propagandas em
substituicdo aos materiais graficos comumente distribuidos. Fica proibida a distribuicdo de material impresso.

1.20 Implementar procedimentos de triagem para detectar convidados e trabalhadores com suspeita de infec¢do pelo
SARS-CoV-2, antes mesmo da entrada no estabel ecimento. Garantir que todos sejam questionados sobre a presenca de
sintomas de infeccdo respiratria ou contato com possiveis pacientes com o0 novo Coronavirus, através do seguinte
guestionério:

a) Vocé esteve com sintomas gripais nos Ultimos 14 dias?
b) Vocé entrou em contato com pessoas com sintomas gripais nos ultimos 14 dias?

¢) Vocé apresentou nos Ultimos 14 dias algum dos seguintes sintomas como febre, perda repentina do olfato e paladar,
desconforto respiratdrio e/ou dificuldade para respirar, dor no corpo, diarreia, dor abdominal, mesmo que de forma
rapida?

d) Vocé tem mais de 60 anos?
€) Vocé é portador de alguma doenca no coracdo, pulmao ou autoimune?

1.21 A resposta afirmativa para uma das perguntas do item 1.19, devera promover o adiamento do acesso do
trabal hador ao estabel ecimento para um periodo ap6s 21 dias e vedar 0 acesso do convidado ao evento em especifico.

1.22 Os residuos provenientes dos cuidados e medidas de prevencdo contra o novo coronavirus (COVID-19) devem ser
enquadrados na categoria A1, conforme Resolugdo RDC/Anvisa n°® 222, de 28 de margo de 2018 (disponivel em
http://portal . anvisa.gov.br/documents/10181/3427425/RDC_222_2018_.pdf/c5d3081db331-4626-8448-
C9aa426ec410).

1.23 Todas as diretrizes acima determinadas deverdo também atender ao disposto na LEI N° 13.146 , DE 6 DE JULHO
DE 2015, Lei Brasileira de Inclusdo da Pessoa com Deficiéncia (Estatuto da Pessoa com Deficiéncia), destinada a
assegurar e a promover, em condic¢des de igualdade, o exercicio dos direitos e das liberdades fundamentai s por pessoa
com deficiéncia, visando a sua inclusdo social e cidadania; e, garantindo a acessibilidade, sendo esta a possibilidade e
condicéo de alcance para utilizacdo, com seguranga e autonomia, de espacos, mobiliarios, equipamentos urbanos,
edificagOes, transportes, informagdo e comunicagéo, inclusive seus sistemas e tecnologias, bem como de outros
servicos e instalagdes abertos ao publico, de uso publico ou privados de uso coletivo, tanto na zona urbana como na
rural, por pessoa com deficiéncia ou com mobilidade reduzida (disponivel em
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_at02015-2018/2015/lei/l113146.htm).

2. AMBIENTE DE TRABALHO - ESCRITORIOS, DEPOSITOSDE MATERIAL, SALOESDE EVENTOS

2.1 Aplicar as regras deste protocolo a todo e qualquer espaco fisico onde se processe 0 evento, seja dos tipos
comercial e/ou residencial.

2.2 Funcionar em 50% (cinguenta por cento) do espago e operar com numero reduzido de clientes, respeitando o
distanciamento entre mesas €/ou entre pessoas de 2m (dois metros).

2.3 Registrar a entrada das pessoas e manter cadastro por 30 dias para eventual rastreamento de foco de infeccéo.

2.4 Recomenda-se suspender atendimento aos clientes em dias de realizacdo de eventos, evitando assim aglomeracbes
e fluxo intenso de pessoas enquanto houver montagem e/ou desmontagem de equipamentos.

2.5 Priorizar reunifes de forma virtual, quando imprescindivel o comparecimento do cliente ao espaco fisico de
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atendimento, agendar com hora marcada a fim de evitar aglomeraces.

2.6 Argjar sempre que possivel os ambientes.

2.7 Manter o ambiente de trabalho sempre higienizado e desinfetado (superficies, mesas, objetos, telefones, teclado,
etc.) bem como os banheiros, registrando essa limpeza no inicio e término de cada turno de trabalho. A empresa devera
fornecer acool em gel ou outros produtos de limpeza adequados para a higienizagdo do espaco e dos materiais
utilizados no ambiente.

2.8 Disponibilizar pias, com agua e sabdo liquido, toalhas de papel ou dcool em gel 70% para a higiene frequente de
funcionérios e clientes.

2.9 E recomendéavel disponibilizar dcool em gel 70% (setenta por cento) individual para os convidados, neste caso, o
contratante podera personalizar miniaturas de frascos ou sachés. |sso ndo invalida a obrigacdo do contratado oferecer o
produto em pontos estratégicos do seu espaco.

2.10 Realizar apenas um evento por dia em cada local, com higienizac&o de todo o ambiente conforme Protocolos
Sanitarios constantes do Decreto n° 35.831, de 20 de maio de 2020 e das Portarias n° 34, de 28 de maio de 2020 e n° 55
de 17 de agosto de 2020, nesta Portaria.

2.11 Proibir o acesso de clientes ao escritorio, depdsitos ou espacos de realizacdo de eventos sem a mascara. As
mascaras sdo de responsabilidade de cada cliente, podendo ser: cirargicas, N95, PFF2 ou caseiras feitas de tecido TNT
ou algod&o desde que obedecida as orientagcbes da OM S.

2.12 Garantir que mascaras faciais ou lencos estejam disponiveis no ambiente de trabalho, assim como lixeiras
fechadas com pedais para 0 seu descarte.

2.13 Manter os dispensers e papeleiras dos lavatérios dos clientes abastecidos de sabonete liquido, papel toalha
descartavel e, se possivel, dcool em gel a 70% (setenta por cento). O mesmo vale para os banheiros dos colaboradores.

2.14 Efetuar escala de alimentacdo das equipes de trabalho, observando a distancia de 2m (dois metros) entre as
pessoas que estiverem realizando arefeicao.

2.15 Usar bebedouros de galdes ou garrafas, latas e copos individuais descartaveis. Para descarte correto do lixo gerado
colocar cestos com tampa e acionamento por pedal.

2.16 Disponibilizar os elevadores exclusivamente para pessoas com mobilidade reduzida, acompanhadas de, no
maximo, uma pessoa Nos casos em que precisem de auxilio.

3. SETOR DE A&B (Alimentos e bebidas)

3.1 E obrigatdria a utilizagso de méscaras e protetores faciais (face shield) por todos os funcionarios de cozinha e de
linha de frente, que tratarem com o publico, entre eles garcons, maitres, equipe de manutencéo de banheiros e outros.

3.2 Avaliar riscos para cozinheiros e equipe de cozinha que optarem por utilizar luvas descartaveis e o adcool a 70%
(setenta por cento). As luvas, quando utilizadas, devem ser trocadas com frequéncia e as maos devem ser lavadas em
cada troca das luvas e quando as luvas sdo removidas. As luvas devem ser trocadas também ap6s atividades ndo
alimentares, como abrir/fechar portas e esvaziar recipientes.

3.3 Higienizar e desinfetar, com produtos a base de alcool 70% (setenta por cento) ou com principios ativos
apropriados para fins de desinfecgéo, todas as lougas, panelas e utensilios onde sero servidos os alimentos e bebidas
durante o evento.

3.4 Escalonar as estacgdes de trabalho dentro do espaco fisico para que os trabalhadores de alimentos ndo tenham
contato direto, por exemplo, com equipes como a de manutencao.

3.5 Manter a distancia de 2m (dois metros) entre os funcionarios na area de producéo (cozinha) e evitar o contato com
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os clientes.

3.6 Recomenda-se limitar o nimero de funciondrios na area de preparacéo de alimentos em todos os momentos.
3.7 Substituir os bebedouros de pressdo ou torneira por bebedouros de gal8es ou por garrafas descartaveis d'agua.

3.8 Especificar acessos diferentes para entrada e saida. O espaco deverd ter, preferencialmente, entrada de servico
separada. Caso nado seja possivel, evitar que colaboradores e clientes transitem simultaneamente pela entrada Gnica.

3.9 Distanciar as mesas em 2 (dois) metros e, no minimo, 1,5m de distancia entre as pessoas na mesma mesa.
Preferencialmente acomodar na mesma mesa, com lugares marcados e identificacdo de nomes através de cards, apenas
grupo de pessoas que ja convivem namesma residéncia.

3.10 Utilizar o servico "finger food" para as entradas. Pequenas porgdes individuais oferecidas em copinhos, pratinhos,
potinhos, palitinhos e afins pelos garcons, que deverdo utilizar utensilios, tais como pingas, para servir aos convidados
amesa.

3.11 Recomenda-se utilizar o servico do tipo empratado individual (neste servico, os alimentos ja vém servidos para 0s
clientes nos préprios pratos), com menu disponivel em cima das mesas para que o convidado possa fazer sua escolha.
O buffet disponibilizaria profissionais exclusivos para montagem dos pratos, outra equipe apenas para servir aos
convidados no buffet, evitando assim o contato de vérias pessoas com talheres e outros utensilios e a exposicéo da
comida em réchauds.

3.12 Em caso de "self service" deverdo ser adotados 0s seguintes cuidados:

a) Reforcar a higienizagdo de todos os pratos, copos, talheres, pegadores e outros. Toda a louga e utensilios utilizados
devem ser lavados e higienizados em maguina de lavar lougas com enxague a 840c. Na impossibilidade de usar
lavagem mecanica, lavar com sabao e higienizar com dcool 70% ou oferecer utensilios descartaveis;

b) Desinfetar todos os utensilios e equipamentos que entrardo em contato direto com os alimentos;

c) Os estabelecimentos que disponibilizarem talheres devem garantir que estes estejam em quantidade para uso
individual, devidamente higienizados e embalado individual mente;

d) O funcionario encarregado de manipular itens sujos deve usar mascara, luvas descartévels e trocé-|las regularmente;

€) Deve-se ter colaboradores para servir os clientes, equipados com luvas e mascara. Como opgao, o estabel ecimento
pode disponibilizar luvas de plastico descartaveis na entrada do bufé, para que os clientes se sirvam;

f) Cardapios, quando existentes, devem ser cobertos com filme plastico e desinfetados com acool 70% liquido a cada
troca de cliente;

g) Os alimentos no bufé devem ser cobertos com protetores salivares com fechamentos laterais, superior e frontal para
evitar a contaminacdo;

h) Eliminar paliteiros, saleiros, acucareiros ou qualquer outro alimento/tempero que seja disponibilizado dessa forma,
ficando permitido apenas uso de sachés para uso individual;

i) Proteinas e guarnictes devem ser servidas por funcionarios, em balcoes aquecidos. Criar protetores de acrilico entre
0 pessoal de servigo e 0s servicos;

j) Saladas podem ser pré-montadas em porgdes individuais, protegidas com filme pléstico para autosservigco em
expositores refrigerados;

k) Bebidas embaladas (latas e outras embalagens), em caso de post mix devera ser operada por funcionério, sem
manipulagéo dos clientes,

I) Sobremesa em porgdes embal adas para autosservico e expostas em refrigeradores abertos tipo grab& go;
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m) Balcdes centrais com atendimento em ambos os lados, ndo devem ser utilizados, quando existentes, devem ser

usados somente em um dos lados. Utilizar o outro lado para pratos servidos.

n) Colocar tapetes nas entradas e saidas dos estabel ecimentos embebidos com sanitizante adequado a desinfeccéo de

calcados.

0) Como op¢ao, o estabel ecimento pode disponibilizar luvas de plastico descartaveis na entrada do buffet, para que os
clientes se sirvam.

3.13 Oferecer talheres embalados ou com protegdo e sacos pléasticos para que os convidados armazenem as mascaras
enguanto estiverem a mesa, utilizar apenas guardanapos descartaveis, suspendendo o uso de guardanapos de tecido.
Apés higienizados os copos e tagas poderdo compor o cenario da mesa, desde que suas bordas estejam vedadas com
papel filme e sgjam retiradas pelo préprio cliente quando os forem utilizar.

3.14 Utilizar bolo cenogréfico para exposi¢cdo na mesa da festa

3.15 Recomenda-se servir doces, bolo, biscoitos, chocolates ou outros em porcdes embal adas para serem entregues aos
convidados diretamente em suas mesas ou na saida dos mesmos. O bolo e doces, ao serem levados pelo fornecedor ao
local do evento, ja dever&o ir devidamente embalados para entrega.

3.16 Recomenda-se servir bebidas gaseificadas e alcodlicas em lata, garrafinhas ou copos descartéavels, bem como agua
mineral, &gua de coco e sucos.

3.17 Utilizar polpa de frutas em porgdes individuais para a elaborag@o de drinks, na tentativa de diminuir o corte de
frutas e exposi¢éo ao ambiente das mesmas.

4. AUDIOVISUAL E TECNICA
4.1 Realizar o maior nimero possivel de reunides de modo virtual.

4.2 Plangjar a duragdo das acOes e agendar visita técnica para reconhecimento do local de forma que n&o provoque
aglomeragdo no ambiente.

4.3 Agendar horério de montagem e desmontagem do material a ser utilizado no dia do evento.

4.4 Utilizar os equipamentos de maneira individual, evitando compartilhamento dos mesmos (por exemplo: cameras,
celulares, computadores, notebooks, etc.)

4.5 Desinfetar os equipamentos com alcool isopropilico a 70% (setenta por cento) ou produto equivalente antes,
durante e apds o evento.

4.6 Guardar materiais, bolsas e equipamentos que ndo estejam sendo utilizados em locais especificos sugeridos pelo
buffet. Evitar deixar materiais no chdo embaixo de mesas, etc.

4.7 Manter distancia de no minimo 2 (dois) metros entre membraos da equipe, clientes e convidados.
4.8 Utilizar microfones com pedestais e fazer a devida higiene antes, durante e depois do uso.

4.9 Ter mais de um microfone a disposi¢ao para evitar a contaminacao.

5. CENOGRAFIA E AMBIENTACAO

5.1 Estabelecer cronograma para a logistica de carga e descarga de materiais no espaco a ser realizado o evento, em
consonancia com a administracéo, afim de evitar aglomerag&o.

5.2 Higienizar, embalar e lacrar os materiais como movels, loucas, talheres e outros caso sejam transportados.

5.3 Usar Equipamentos de Seguranca Individual - EPIs, tais como méascaras e luvas.
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5.4 Manter distancia de no minimo 2 (dois) metros entre membros da equipe, clientes e convidados.

5.5 E recomendavel ceder locais adaptados para guardar objetos pessoais das equipes de trabalho e orientar para que
sejam devidamente higienizadas, protegidas e |acradas.

5.6 Higienizar os caminhdes e caixas térmicas que fagam transporte de materiais como lougas, utensilios de cozinha e
alimentos pereciveis e ndo pereciveis.

5.7 E recomendével separar, embalar e etiquetar os insumos em embalagens com tampa ou véacuo/lacre para total
protecéo.

5.8 Fornecer desenhos/layout das plantas de ambientagdo com circulagdes dos ambientes até 48h antes da realizagéo do
evento paratodos os demais prestadores de servicos que forem contratados.

5.9 Evitar volumes desnecessérios no ambiente da festa.

6. EVENTOS COM STANDSOU FEIRAS

6.1 Montar plantas de localizac&o de stands com fluxo de entrada e saida em sentido Unico.

6.2 Montar as ruas/corredores de acesso com 3 (trés) a 4 (quatro) metros de largura.

6.3 Disponibilizar dispensadores de dcool em gel e/ou pias em todo percurso do evento.

6.4 Sinalizar de forma visivel a capacidade de circulacéo das ruas/corredores de acesso montadas.

6.5 Controlar acesso ao stand. Capacidade méxima de 4 (quatro) pessoas a cada 9m?2 (nove metros quadrados) e assim
proporcionalmente.

6.6 Manter balcdo de atendimento em todos os stands para control e de acesso.
6.7 Manter a distncia de 2m (dois metros) entre atendente e cliente em frente ao balcdo dentro dos stands.

6.8 Organizar filas indianas com distancia de 2m (dois metros) entre as pessoas que desgjarem entrar no stand. |deal
que as filas possuam no maximo até 4 (quatro) pessoas em espera.

6.9 Oferecer dcool em gel a 70% (setenta por cento) na entrada da exposi¢do e de cada stand.

6.10 Revestir os pisos com material de facil higienizacdo como vinilico, madeira, piso laminado. Proibido o uso do
carpete.

6.11 Montar pragas de alimentacdo com distanciamento entre mesas de 2 (dois) metros e no maximo 6 (seis) pessoas
por mesa.

6.12 Evitar distribuir brindes ou promover agdes que possam gerar aglomeracoes. Se ainda assim for efetuar a
distribuicdo de brindes, estes devem estar envel opados e hermeticamente fechados.

6.13 Higienizar os stands para entrega ao cliente. ApGs entregue e montado o stand (durante o evento) o expositor fica
responsavel pela higienizagdo de todos os moveis e materiais do seu stand.

7. AUDITORIOS

7.1 Colocar, em local visivel, sinal indicativo do nimero maximo de pessoas permitido para garantir o distanciamento
socia nos ambientes, conforme normas constantes neste Protocol o.

7.2 Distanciamento entre assentos, se possivel, com pelo menos 2 (dois) metros de distancia entre eles. Para assentos
fixos, a ocupagdo méaxima devera ser de metade da sua capacidade, havendo sempre, no minimo, dois assentos vazios
entre as pessoas.
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7.3 Bvitar distribuicdo de materiais promocionais impressos no decorrer do evento dando preferéncia aos digitais.

7.4 Manter distanciamento de 2 (dois) metros entre as pessoas has filas de acesso ao evento no auditério, bem como
nos balcdes de credenciamento. Esse distanciamento devera ser preservado dentro do espaco de eventos, em seus
corredores e no atendimento feito em stands.

7.5 Dispor o credenciamento de visitantes de modo online, sempre que possivel, com a possibilidade de voucher
eletrénico (por meio de codigo de barras ou cédigo QR) ou impressdo antecipada da credencial (em casa), evitando
filas no acesso ao evento.

7.6 Incluir no acesso do hall de entrada do evento tapetes contendo produto sanitizantes.

7.7 Manter a lista dos participantes por, pelo menos, um més. Se algum participante tiver que isolar-se por testar
positivo ou por suspeita de COVID-19, o organizador devera informar a todos os participantes, para que possam
monitorar o desenvolvimento de sintomas por 14 dias.

7.8 Ter, no seu ambiente, lixeiras que ndo precisem ser abertas manual mente e esvazié-las varias vezes ao dia.
7.9 Disponibilizar, nos banheiros, sabonete liquido e toalhas de papel descartaveis.

7.10 Servir os coffebreaks em embalagens individuais (cafés, sucos, refrigerantes, chas, outros). Estes devem ser
distribuidos aos participantes em seus lugares, evitando formacdo defilas.

8. ENTRETENIMENTO
8.1 A apresentagdo musical "ao vivo" fica autorizada nos termos do Decreto n° 661 de 11 de setembro de 2020.
8.2 Deve-se higienizar o palco, os instrumentos e cabeamentos em caso de troca de atracoes.

8.3 Solicitar aos produtores e proprietérios de estrutura de montagem, a checagem e higienizacdo de instrumentos,
mesas de som e demais estruturas com antecedéncia de até 3 horas do inicio do evento. Preferencialmente agendar
visita técnica para reconhecimento do local de forma que ndo provoque aglomeragdo no ambiente.

8.4 Recomenda-se disponibilizar acesso exclusivo aos integrantes das atracfes, evitando contato com os convidados na
entrada e saida do local do evento.

8.5 Executar projeto de palco, garantindo o distanciamento seguro entre os artistas e o publico. Apés montado o pal co,
devem ser feitas marcagdes, de modo que os integrantes mantenham a distancia segura.

8.6 Proibir 0 acesso de acompanhantes, permitindo-se somente produtores, roadies e misicos, com equipes limitadas ao
minimo possivel desde que assegurem a plena execugdo do servigo contratado.

8.7 Sinalizar nos camarins a capacidade maxima de pessoas permitidas no espaco obedecendo 2m (dois metros) de
distancia, as regras sobre 0 uso obrigatorio de méscaras e etiqueta respiratéria, e avisos sobre normas de higiene e de
distanciamento social.

8.8 Recomenda-se disponibilizar até dois espacos, tipo camarim, a depender do nimero de atragdes, evitando
aglomeracoes dos mesmos.

8.9 Higienizar os camarins para acesso exclusivo dos artistas, mantendo o ambiente ventilado o méximo de tempo
possivel antes do uso.

8.10 Disponibilizar &gua nos camarins antes da entrada dos integrantes da dos artistas, servindo preferencialmente em
copos e garrafas descartaveis, individuais e de descarte imediato e seguro.

8.11 Disponibilizar cadeiras plasticas nos camarins, facilitando a higiene apds seu uso. Orienta-se a retirada de
estofados que ndo sejam revestidos de materia de facil higienizac&o.
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8.12 Disponibilizar pontos de &cool em gel nos camarins e palco, ndo desobrigando a equipe de portar 0 seu

sanitizante.

8.13 Exigir 0 acesso dos musicos, tanto no ambiente do evento quanto no palco, portando mascaras para uso antes,
durante e depois do show, acondicionadas em sacos plésticos, evitando, assim, possivel contaminacdo de superficies.
Os vocalistas quando em atuacdo estdo desobrigados do uso.

8.14 Retirar estruturas de acesso, tipo escada, da &rea frontal do palco.

9. ORGANIZACAO

9.1 Orientar o cliente sobre as regras e procedimentos adotados no protocol o enquanto este estiver vigente.
9.2 Exigir listafinal de convidados, no méximo até 10 dias antes da data de realizag&o do evento.

9.3 Trabalhar no evento com lista de convidados, descartando o uso de senhas individuais e garantindo que todos foram
devidamente conscientizados das regras de participacéo.

9.4 Reunir com todos os fornecedores para que haja a disseminagdo de todas as regras a serem cumpridas durante a
montagem, execucao e desmontagem do evento. Essas reunides deverdo ocorrer preferencialmente de forma virtual.
Quando em forma presencial que sejam realizadas em ambientes abertos, ventilados e desinfetados.

9.5 Orientar os clientes a enviarem aos convidados informativos personalizados no convite contendo as normas e as
recomendacdes de salide pertinentes a participacdo dos convidados nos eventos.

9.6 Orientar o cliente afornecer méascaras de protecdo para os seus convidados (duas vezes o nimero da sualista), bem
como alcool em gel a 70% (setenta por cento) em frascos menores de uso individual ou ficando disponiveis sobre as
mesas.

9.7 Oferecer e redlizar o servigo de R.S.V.P (Répondez Siil Vous Plait, expressdo francesa que significa "Responda,
por favor"), além da tradicional confirmacdo de presenca pelo cerimonial para todos os convidados. O servigco
oferecido devera agregar o repasse das informagdes sobre o protocolo e sobre todas as restricdes e cuidados necessarios
para que possam participar do referido evento. Deve ser orientado que em caso de tosse frequente ou febre (ou segja,
uma temperatura de 37,8°C ou mais), o convidado ndo deve comparecer ao evento, devendo monitorar seus sintomas e
buscar orientacdes médicas.

9.8 E recomendével solicitar a ndo participaco de convidados considerados do grupo de maior risco, como pessoas
gue possuam idade igual ou superior a 60 anos, pneumopatias graves ou descompensadas, cardiopatias graves ou
descompensadas, imunodepressdo, doengas renais crénicas em estagio avancado, diabetes, obesidade morbida, doencas
cromossdmicas com estado de fragilidade imunol 6gica, gestagéo.

9.9 Mapear lugares dos convidados as mesas e manter registro por aproximadamente 30 dias, em caso de eventuais
diagnosticos positivos para COVID-19 posteriormente ao evento.

9.10 Fornecer materiais e equi pamentos suficientes para que ndo seja necessario o compartilhamento pelos membros da
equipe, por exemplo: fones, radios comunicadores, canetas, pranchetas, dentre outros de uso individual.

9.11 E obrigatoria a utilizagio de méscaras e protetores faciais (face shield) por todas as equipes de atendimento direto
com os convidados, exemplo: cerimonialistas, recepcionistas, segurangas, gargons e outros.

9.12 Higienizar todo material e equipamento utilizado pela equipe, no inicio das atividades e a cada 2 (duas) horas,
com acool em gel a 70% ou sanitizante com acdo similar.

9.13 Trocar, de maneira segura, as méascaras utilizadas pela equipe a cada 02 (duas) horas.
9.14 Manter distancia entre a equipe que exerce func¢des de recepcdo e os clientes de no minimo 2 (dois) metros.

9.15 Organizar as filas dentro ou fora do buffet/casa de eventos de maneira que a distancia entre os convidados sgja de
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2 (dois) metros, sinalizando no ch&o a posic&o a ser ocupada por cada pessoa.

9.16 Controlar a saida dos convidados no término do evento, evitando, assim aglomeracdes.
9.17 Proibir a atuagéo de manobristas de veicul os.

9.18 Orientar convidados quanto aos cestos de lixo (com sacos pléasticos, tampa e pedal) ou lixeiras bioldgicas para
descarte consciente de méascaras utilizadas por mais de 2h.

DECRETO N° 661 DE 11 DE SETEMBRO DE 2020

Dispbe sobre a autorizacéo para a realizacao de eventos publicos e privados no municipio de Bacabal e da outras
providéncias. O PREFEITO MUNICIPAL DE BACABAL, no uso das atribuicdes que Ihe confere o artigo 23, 11, da
Constituicdo Federal e artigo 69, inciso VI da Lei Orgéanica do Municipio de Bacabal ¢ CONSIDERANDO a
Declaragdo de Emergéncia em Salde Publica pela Organizagdo Mundial de Salide (OMS) em decorréncia de infecgéo
humana pelo novo COVID 19; CONSIDERANDO a Portarian® 188/GM/MS, de 03 de fevereiro de 2020, que declara
Emergéncia em Salde Publica de Importancia Nacional, em decorréncia da Infeccdo Humana pelo nhovo Corona virus;
CONSIDERANDO, ainda, a competéncia municipal para determinar medidas restritivas de isolamento social, dentre
outras, para evitar a rapida propagacéo de Corona virus - 0 que levaria ao colapso do sistema de salide, eis que €
competéncia comum da Uni&o, dos Estados e dos Municipios os cuidados com a salde dos cidad&os e que o Municipio
tem competéncia para tratar de assuntos de interesse local, conforme artigo 23 c/c artigo 30 da Constituicdo da
Republica Federativa do Brasil, como ja assentado pelo Supremo Tribunal Federal nas decisfes proferidas pelo
Ministro Marco Aurélio Mello em sede de liminar na ADIn 6341 e pelo Ministro Alexandre de Moraes na Arguicéo de
Descumprimento de Preceito Fundamental (ADPF) 672; CONSIDERANDO que, desde o inicio da pandemia, a
Prefeitura de Bacabal se mantém firme no propodsito de proteger a vida do cidaddo, buscando, com seriedade e
responsabilidade, a adocdo de medidas pautadas em recomendagdes dos especialistas da salide para enfrentamento do
novo Coronavirus, CONSIDERANDO, por fim, o protocolo de medida sanitaria segmentada constante na portaria n°
205 de 11 de setembro de 2020; DECRETA: Art. 1° Fica autorizada a apresentacdo musical “ao vivo”, que devera,
quanto ao quantitativo de integrantes, obedecer aos seguintes ciclos: a) Ciclo 01 (periodo de 12.09 a 20.09) - formagéo
instrumental e vocal de até 02 (dois) integrantes, a exemplo de voz e viol&o, voz e teclado, viol&o e percussdo ou
formacao similar; b) Ciclo 02 (periodo de 21.09 a 27.09) — formacao instrumental e vocal de até 04 (quatro)
integrantes; c) Ciclo 03 (a partir de 28.09) — bandas e grupos musicais, sem restricdo de nimero de integrantes. Art. 2°
A liberagcdo podera ser revista a qualquer tempo, em face da dinamica observada pelas acfes de fiscalizagdo quanto ao
atendimento dos protocol os pel os estabel ecimentos, assim como dos dados epidemiol 6gicos referentes a pandemia da
COVID-19. Art.3° Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacéo, revogando-se todas as disposicdes em
contrério. Gabinete da Prefeitura Municipal de Bacabal, 11 de setembro de 2020. EDVAN BRANDAO DE FARIAS
Prefeito Municipal de Bacabal
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